
KÖLSCHES BUFFET

Warm

Hausgemachte Gulaschsuppe, Hausgemachte Kartoffelsuppe.

Burgunderbraten mit frischem Sauerkraut
und hausgemachtem Püree.

Kalt

Hausgemachter Kartoffel-. Kraut- und Nudelsalat.

Mett und Tatar, rosagebratenes, argentinisches Roastbeef,
Frikadellen, Wurstplatten (Fleischwurst, Blutwurst, Leberwurst etc.,

reichlich ausgarniert).

Schinkenplatte und Käseplatte jeweils diverse Sorten
schön ausgarniet.

Sülze mit hausgemachter Remoulade.

Schöne Fischplatte mit Lachs , graved Lachs,
geräucherter Forelle und Sprotten.

Großer gemischter Brotkorb , diverse Buttersorten.

Dessert

Rote Grütze mit Vanillesoße , frischer Obstsalat.

Preis pro Person 27,50 €

Gerne stellen wir mit Ihnen gemeinsam ein Buffet nach Ihren
individuellen Wünschen zusammen.

Wir bitten um Ihr Verständnis, dass wir ein Buffet erst ab 20 Personen
auslegen können.



SCHLEMMERBUFFET

Warm

Hausgemachte Gulaschsuppe, Hausgemachte Kartoffelsuppe.

Nudelauflauf mit Schinken und Brokkoli in Sahnesoße.

Scampis in Knoblauchöl gegart.

Putengeschnetzeltes mit Reis, buntem Gemüse und Sauce Bernaise.

Gratinierte Kartoffeln und rosagebratenes warmes Argentinisches Roastbeef.

Kalt

Tomaten mit Mozzarella und frischem Basilikum,
hausgemachter Krabbencocktail, hausgemachter Thunfischsalat,

Spargelröllchen, Chickenwings, Waldorfsalat, hausgemachter
Gurken- und Krautsalat, hausgemachter Nudel- und Kartoffelsalat,

hausgemachte frische Frikadellen, Fischplatte mit Lachs, Graved Lachs ,
Aal, geräucherter Forelle und Sprotten.

Schöne Käseplatte mit ausgesuchten Käsesorten, reichlich ausgarniert.

Großer gemischter Brotkorb mit diversen Sorten Butter.

Dessert

Mousse au chocolat, Obstkorb, Vanillecreme.

Preis pro Person 37,50 €

Gerne stellen wir mit Ihnen gemeinsam ein Buffet nach Ihren
individuellen Wünschen zusammen.

Wir bitten um Ihr Verständnis, dass wir ein Buffet erst ab 20 Personen
auslegen können.


